- TONG CONG TY CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
CANG HANG KHONG VIET NAM-CTCP Doc Iap — Tu do — Hanh phic
CANG HANG KHONG QT CAM RANH

S6: 8% /TB-CHKQTCR Cam Ranh, ngay13 thang b.. nam 2024

THONG BAO MOI CHAO GIA
V/v: Bao tri hé thong x1r Iy nude thai 200m?®/ ngay dém nam 2024

Cang HKQT Cam Ranh

Cang hang khong quéc té Cam Ranh t6 chirc moi chao gid rong rai hang
muc: “Béo tri hé théng xir Iy nude thai 200m?/ ngay dém nam 2024 tai Cang hang

khong quoc té Cam Ranh”.

Pé nghi cdc co quan, don vi quan tdm nghién ctu va gui hd so chao gia
theo céc yéu cdu sau:
1. Yéu cau vé ho so chao gia:
- Yéu cau dbi véi hang hoa:
+ Yéu cdu chung:
e Bun vi sinh, men vi sinh, dudng chdt méi 100% chua qua su dung.
e Nim san xuat: 2023 trd vé sau dbi voi men vi sinh EM WAT-1
e C6 phiéu két qua ctia don vi thir ba ¢6 chirc nang kiém dinh, phan tich
mau dbi véi bun vi sinh va men vi sinh san xuét trong nuée.
+ Yéu cau chi tiét:

Stt Hang muc bvT SL
A | DPOT 1 (BAO DUONG 06 THANG DAU NAM 2024)

I | CUNG CAP VA NUOI CAY VI SINH
Bun vi sinh hi¢u khi:

Xuét xt: Viét Nam

Thong sb k¥ thudt:

- Ham lugng chét rén hitu co: 0.83-1,16%
1 - Ham luong Photpho: 0,02-0,06% m3 12
- Ham luong Protein: 0,27-0,48%

- Do pH: 6,5-8,0

- D6 kiém: 580-1100 (mg/1.CaCO3)
- B axit: 1100-1700 (mg/1)

Men vi sinh EM WAT -1

Xuét xtr: Viét Nam

Pic tinh san pham:

2 Thanh phan: Kg 3.3
- Bacillus subtilis > 10° CFU/g
- Saccharomyces > 10° CFU/g

- Nitrosomonas sp > 10° CFU/g




| - Nitrobacter sp>10° CFU/g
- Rhodopseudomonas sp > 10° CFU/g
- Ti trong: 1 kg/lit

3 Dudng chit cho vi sinh (mit ri dudmng) K 10
Xuat xir: Viét Nam g
II | BAO DUONG HE THONG, TTB
1 | Bé chira nugc thai ddu vao NO
1.1 | Bom hat hét nuée thai ra khoi bé, vé sinh thanh khéi bé Bé 01
1.2 | Kiém tra, bao dudng, vé sinh bom chim Céi 02
2 | BédiéuhoaNI
2.1 |- Bom hut hét nuéc thai ra khoi bé, vé sinh thanh khi bé Bé 01
2.2 | - Kiém tra, bao dudng, vé sinh bom chim bé diéu hoa (N1) Ciéi 02
2.3 | -Kiém tra, vé sinh luwu lugng ké Cai 01
2.4 | -Kiém tra, vé sinh cac dia thdi khi tai bé diéu hoa Hé thong 01
3 | Bé thiéu khi N2
3.1 |- Bom hut hét nuée thai ra khoi bé, vé sinh thanh khi bé Bé 01
3.2 | -Kiém tra, vé sinh céc dfa thdi khi tai bé thiéu khi Hé théng 01
4 | Bé hiéu khi sinh hoc N3
4.1 | Bom hut hét nude thai ra khoi bé, vé sinh thanh khéi bé Bé 01
4.2 | Kiém tra, vé sinh céc dia théi khi tai bé hiéu khi Hé thong 01
43 | Kiém tra, vé sinh cac gid thé, ludi chin rac Bé 01
5 | Béling N4
Bom hiit hét nude thai, bun ra khoi bé, vé sinh thanh khbi 2
5.1 P z L, 5 Bé 01
bé, ong lang, tam lang
5.2 | Kiém tra, bao dudng, vé sinh bom chim bé lang Cai 02

Bé chira bun




o |

I
, 6.1 | Bom hut hét nude thai ra khoj bé, vé sinh thanh khéi bé Bé
, 7 Bé khur trung 4!
L‘m Bom hiit hét nude théi ra khoi bé, v¢ sinh thanh khéi b Bé 01
7.2 | Kiém tra, vé sinh bom dinh luong hoa chit cai 02
8 | Bé chira nudc thai sau xir Iy
8.1 | Bom hit hét nudc thai ra khoi bé, vé sinh thanh khéi bé Bé 01
8.2 | Kiém tra, bao dudng, vé sinh bom chim Cai 01
9 | T dién diéu khién
9.1 |- Ve sinh toan bo ti dién: 01
+Kiém tra cutmg do dong, dién ap, ché do hoat dong
9.1.1 ; .
(Manual va automatic) .
; . Hg¢ thong
012 |7 Kiém tra hoat dong ctia hé thong man hinh HDMI va
o PLC (hiéu chinh néu ¢6 sai s6t)
9.1.3 | +Kiém tra toan b c4c chi tiét, thiét bi trong tu dién
Kiém tra, vé sinh bao dudng 03 mdy thoi khi
9.2 | Thay dau nhét loai SHL SUPER COMPRESSOR SERIES Bo 03
cho cac mdy thoi khi (mdi méy 1 lit nhét)
10 | Son bao dudng hé théng nép va sin cong tac bé
- Cha, son chéng ri, pht bao vé lai 10 nép ( Mdi nép
10.1
0,6x0,6 m)
- Son chéng ri, phu bao v¢ lan can (Jotun Epoxi hoic
twong duong)
+ Chi{eu day khé: 75 - 200 um
10.2 | + Chiéu day uét: 95 -250 pm lit 180
+ Dinh mic phu 1y thuyét: 10,7 - 4 m%]
+VOC-EU: 249 g/l
+ Chiu nhiét: 120 °C (lién tuc) .
- Son chéng ri, phti bao vé tai cac vi tri bi ri sét tai khoi bé
X ly nuée thai (Jotun Epoxi hoic tuong duong)
103 |+ Chiéu day kho: 75 — 200 pm
+ Chicu day uot: 95 -250 pm
+ Dinh muc phu Iy thuyét: 10,7 — 4 m¥I




+ VOC-EU: 249 g/l
+ Chiu nhiét: 120 °C (lién tuc)

10.4

- Chi phi nhan cong son va bao hanh (05 nguoi thuce hién
trong vong 8§ ngay)

Tron géi

01

11

HANG MUC KHAC

Nudi cay vi sinh, theo déi, van hanh va hiéu chinh hé
thong sau khi hoan thién bao dudng phan co khi, thiét b
(luu trd, di chuyén, van chuyén cta nhén vién)

Tron goi

01

Phén tich mau sau khi hoan thanh qud trinh nudi cay vi
sinh

Mau

01

POT 2 (BAO DUONG 6 THANG CUOI NAM 2024)

CUNG CAP VA NUOI CAY VI SINH

Bun vi sinh hiéu khi:

Xuat x: Viét Nam

Théng s6 k¥ thut:

- Ham luong chét ran hitu co: 0,83-1,16%
- Ham lugng Photpho: 0,02-0,06%

- Ham luong Protein: 0,27-0,48%

- D pH: 6.5-8.0

- D kiém: 580-1100 (mg/1.CaCO3)

- Do axit: 1100-1700 (mg/l)

m3

12

AN

Men vi sinh EM WAT -1

Xuit xit: Viét Nam

Pic tinh san phdm:

Thanh phén:

- Bacillus subtilis > 10 CFU/g

- Saccharomyces > 10° CFU/g

- Nitrosomonas sp > 10% CFU/g

- Nitrobacter sp > 10® CFU/g

- Rhodopseudomonas sp > 10° CFU/g
- Ti trong: 1 kg/lit

Kg

35

Dudng chét cho vi sinh (mit ri duong)
Xuat x1r: Viét Nam

Kg

10

II

BAO DUONG HE THONG, TTB

Bé chira nude thai dau vao NO

1.1

Bom hut hét nudc thai ra khoi bé, vé sinh thanh khoi bé

01

1.2

Kiém tra, bao dudng, vé sinh bom chim

Cai

02

Bé diéu hoa N1
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2.1 | - Bom hut hét nude thai ra khoi bé, vé sinh thanh khéi bé 01
2.2 | -Kiém tra, bao dudng, v¢ sinh bom chim bé didu hoa (N1) Cai 02
2.3 | -Kiém tra, vé sinh luu lugng ké Cai 01
2.4 | - Kiém tra, vé sinh cac dia thdi khi tai bé didu hoa Hé thong 01
3 | Bé thiéu khi N2

3.1 |- Bom hut hét nuée thai ra khoi bé, vé sinh thanh khdi bé Bé 01

3.2 | - Kiém tra, vé sinh céc dia théi khi tai bé thiéu khi Hé théng 01
4 | Bé hiéu khi sinh hoc N3

4.1 | Bom hut hét nudc thai ra khoi bé, vé sinh thanh khoi bé Bé 01

4.2 | Kiém tra, vé sinh céc dfa thdi khi tai bé hiéu khi Hé thng 01

4.3 | Kiém tra, vé sinh cac gia thé, ludi chin rac Bé 01
5 | Bélang N4

51 Eom hiit hét nude thai, bin ra khoi bé, vé sinh thanh khbi B3 o1

¢, ong lang, tam lang

5.2 | Kiém tra, bao dudng, vé sinh bom chim bé ling Ci 02
6 Bé chita bun

6.1 | Bom hut hét nuée thai ra khoi bé, vé sinh thanh khéi bé Bé 01
7 Bé khir tring

7.1 | Bom hut hét nudc thai ra khoi bé, vé sinh thanh khdi bé Bé 01

72 | Kiém tra, vé sinh bom dinh luong héa chét cai 02
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| 8 Bé chira nudce thai sau xu ly

8.1 | Bom hut hét nudc thai ra khoi bé, vé sinh thanh khéi bé | Bé 01

8.2 | Kiém tra, bao dudng, vé sinh bom chim Céi 01

9 Tu dién di€u khién

9.1 |- Vé sinh toan bg ta dién:

+ Kiém tra cuong do dong, dién ap, ché do hoat dong
(Manual va automatic)

+ Kiém tra hoat dong ctia hé théng man hinh HDMI va HE thong B

P2 | L thign chinh néu o sais6D)

9.1.3 | + Kiém tra toan bd céc chi tiét, thiét bi trong ti dién

Kiém tra, vé sinh bao dudng 03 may thoi khi
9.2 | Thay dau nhét loai SHL SUPER COMPRESSOR SERIES Bo 03
cho cac may théi khi (mo6i méy 1 1it nhét)

III | HANG MUC KHAC

Nubi cdy vi sinh, theo ddi, van hanh va hiéu chinh hé
1 thong sau khi hoan thién bao dudng phén co khi, thiét bi Tron goéi 01
(luu tra, di chuyén, van chuyén cta nhén vién)

Phén tich mAu sau khi hoan thanh qué trinh nuéi ciy vi x
Sih Mau 01

- Thoi gian thuc hién cong viéc:
% Tbng thoi gian thuc hién ctia hang muc 1a 60 ngay, chia lam 02 dot:
+ Pot 1 (06 thang diu nam 2024): Thoi gian thuc hién 30 ngay ké tir
ngay Hop déng c6 hiéu luc, hang muc thuc hién bao gf‘)m:
e Thoi gian bao tri hé thong TTB: 08 ngay;
e Thoi gian cung cip va nudi cdy vi sinh: 12 ngay;
e Thoi gian ldy mau va phan tich mau nude thai sau qué trinh nudi
cdy vi sinh: 10 ngay.
+ Dot 2 (06 thang cudi nam 2024): Thoi gian thuc hién 30 ngay, hang
muc thuc hién bao gém:
Thoi gian béo tri hé théng TTB: 08 ngay;

e Thoi gian cung cap va nudi cay vi sinh: 12 ngay;

e Thoi gian 14y mau va phén tich mau nudc thai sau qua trinh nuoi

cay vi sinh: 10 ngay.



- Pia diém thuc hién: Tram xt ly nude thai - Nha ga T1 — Cang HKQT Cam
Ranh.

- Gia: Dé nghj chao gid hang muc “Béo tri hé thong xir Iy nudc thai 200m?/
ngay dém tai Cang hang khéong qubc té Cam Ranh” tron 26i, di bao gbm toan bd
chi phi, thué GTGT. Pong tién chao gia, thanh toan: VND.

- Thanh toan:

+ Hinh thte thanh toan: Chuyén khoan.

+ Phuong thitc thanh toan: Theo thoa thuan giira 02 bén

- Hiéu luc hd so chao gid: 30 ngay ké tir ngay ndp hd so chao gié.

Ho6 so chéao gid phai dugc ky béi nguoi dai dién ¢6 tham quyén co quan,
don vi va dong dau (néu c6).

2. Thoi han, dia diém giri ho so chao gia:

- Thoi han giri ho so chao gia: 09 giv 00 ngdy 25/04/2024.

- Thot han dang thong bdo moi chao gia tir 08 gid 00 ngay 22/04/2024 dén

09 gi6 00 ngay 25/04/2024.

- Phuong thie gtii hé so chao gia: Gui truc tiép hodc giri qua dudng buu
dién.

- Dia diém nhan hd so chao gia:

Dia chi: Phong Van thu — Cang hang khéng qudc té Cam Ranh — Phuong
Cam Nghfa — thanh phé Cam Ranh.

Dién thoai: (0258) 3989988 /3989918 Fax: (0258) 3989908 /
3989906

Email: vpchkexr@gmail.com

3. Thong tin lién hé:

- Cang hang khong qudc té Cam Ranh.

- Phong K§ thuat Ha tang.

- Tel: 033.9347.617.

- Ngudi lién hé: Ong Pham Ngoc Khanh — Chuyén vién méi truong.

4. Yéu ciu dbi véi nha cung cip:

- Co déng ky doanh nghiép/ dang ky hoat déng hop phap;

- C0 ning luc kinh nghiém hoat dong tr 03 nam tré 1én;



- Cung cdp tdi da 02 chiing chi ctia 02 nhan vién cong ty ¢d chuyén nganh
Ve Céng nghé K¥ thuat Moj truong — Khoa hoc méi truong (ban sao 6 xac nhan
cua cong ty);

- Cung cép téi da 0] ching chi ctia 01 nhan vién cong ty ¢6 chuyén nganh
vé dién, co khi (ban sao ¢4 xac nhan cua cong ty);

- Cung cép tbi da 03 Hop dong lao dong ctia 03 nhan viéen cong ty (ban sao
0 x4c nhan clia cong ty);

- Khoéng tranh chép, khiéy kién, xung dot quyén loi v6i Tong cong ty Cang
hang khéng Viét Nam — CTCP.

Noi nhan:

- Bdo Khanh o =7 -
- Website Acv,cm&g(//

-Luwu VT, PXTHT (Kh,01b).

Nguyén B4 Quén




